ПРАКТИКА 8.11.2021 Понедельник 
Тема: Приготовление лимонадов. Отработка техники приготовления на примере «Махито» «Лимонад». 
Лимона́д — сладкий безалкогольный напиток, газированный. Изготавливается из плодов лимона, воды, и дополнительных ингредиентов. 
Основа лимонада — купаж, то есть смесь всех ингредиентов. Купаж готовят чаще холодным способом, но существуют полугорячий и горячий способы. Качество компонентов и их дозировка определяют качество готового продукта. Самый большой процент содержимого напитка выпадает на долю воды — около 80 %. Крупные заводы на своей территории имеют скважину, но даже такую воду обязательно фильтруют, смягчают и дезинфицируют.
Освежающий эффект безалкогольных напитков обусловлен наличием в их составе растворенного диоксида углерода CO2 и органических кислот (лимонной и т. п.). В зависимости от степени насыщения углекислым газом напиток может быть негазированным, слабо-, средне- и сильногазированным. Газированные напитки получают искусственным насыщением напитков углекислым газом в специальных установках — сатураторах. Слишком насыщенный напиток приобретает острый щиплющий привкус. 
Записать 2 технологические карты по двум Лимонадам.

